ECONOMIA CIRCULAR
NO SETOR
AGROALIMENTAR
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O QUE E A ECONOMIA CIRCULAR?
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ELIMINAR, POR MANTER PRODUTOS REGENERAR
DESIGN, OS RES{DUOS E MATERIAIS OS SISTEMAS
E A POLUICAO EM UTILIZACAO NATURAIS
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MATERIAIS BIOLOGICOS MATERIAIS TECNICOS

ENERGIA DE FONTES RENOVAVEIS

POR QUE E NECESSARIO MUDAR?

O modelo atual de producdo e de consumo levou a varios desequilibrios no planeta.

I Para além do limite
Limite ndo quantificado
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A ECONOMIA CIRCULAR NO SETOR AGROALIMENTAR

Com alimentos e embalagens identificados como setores prioritdrios de atuacdo, e com produtos e residuos
agricolas, plasticos e fosforo identificados como materiais prioritarios, no Estudo de Economia Circular, de
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POR CADA DOLAR GASTO EM ALIMENTOS, A
SOCIEDADE PAGA DOIS DOLARES POR CUSTOS
ECONOMICOS, DE SAUDE E AMBIENTAIS

GASTOS EM CUSTOS SOCIETAIS RELACIONADOS COM

ALIMENTACAO CONSUMO

Os desequilibrios provocados pela acdo humana aos limites planetarios, e a pressdo imposta pelo

aumento da populacdo mundial, tornam mais urgente uma alteracdo aos modos de producdo e consumo
atuais, para garantir um desenvolvimento sustentavel e justo para toda a populacdo mundial. A Economia
Circular € uma nova forma de conceber, fazer, e utilizar bens e servicos dentro dos limites planetarios.
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2014, da Comissao Europeia, e por todos os desafios que o setor agroalimentar coloca aos limites planetarios,

€ evidente que o setor agroalimentar € um setor prioritario na transicao para uma Economia Circular.
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As empresas agroalimentares nacionais reconhecem a importancia da Economia Circular: 78% das
empresas nacionais entrevistadas no ambito do projeto PortugalFoods_Qualifica valorizam bastante estes

processos e estratégias, e 69% investiram em Economia Circular desde o inicio de 2019.

50%

Eco-design de processos e 48%
produtos 24%

L 76%
Eco-eficiéncia F
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Eficiéncia energética F

= Muito relevante ou Fator-chave
Simbiose industrial F 59%

m N&o Aplicavel ou Irrelevante

Extenséo do ciclo de vida dos - 41%
= Industria 4.0 e Economia produtos 34%

Digital
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. Valorizagdo de subprodutos e — 66%
Economia Circular residuos 10%

biologica
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RECOMENDAGOES A EMPRESAS AGROALIMENTARES

OBTER ALIMENTOS
CULTIVADOS DE FORMA
REGENERATIVA E
LOCALMENTE, SEMPRE
QUE POSSIVEL

UTILIZAR SISTEMAS REGENERATIVOS
(e.g. ENERGIAS RENOVAVEIS;
TRATAMENTO DE AGUA PARA A
REUTILIZAR OU DEVOLVER A
NATUREZA)

TIRAR O MAXIMO PARTIDO DE TODOS
OS RECURSOS (EQUIPAMENTOS,
EMBALAGENS, AGUA, ENERGIA)

. MEDIR, ESTABELECER
TIRAR O MAXIMO METAS, E ATUAR
PARTIDO DOS PARA MELHORAR

ALIMENTOS

VANTAGENS PARA AS EMPRESAS AGROALIMENTARES
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Ha numerosos beneficios ambientais, sociais e econdmicos na transicdo para uma
Economia Circular. Para além dos beneficios globais (planeta, comunidade) da transicdo,
destacam-se como vantagens para as empresas agroalimentares:

Maior competitividade

- Produtos mais atraentes

- Melhor imagem

- Empresa mais competitiva
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. Melhor ambiente
', - Menos residuos
- Menos polui¢do
- Ecossistemas regenerados

Vantagens econémicas
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- Redugao de custos r/
- Novas fontes de receita * €
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Melhor saide Seo el Lot L )
- Produtos alimentares *~ Rt TP Y Ly AT Menor risco -
mais saudaveis el PPt = Me_nor volatilidade de precos
- Ambientes de trabalho il el - Maior seguranca de abastecimento
mais saudaveis - Cadeias de valor mais curtas e funcionais

- Alinhamento com politicas e
regulamentacdes emergentes

A transicdo para sistemas alimentares mais sustentaveis € uma enorme oportunidade econdmica, ja
gue as expectativas dos cidadaos estdo a evoluir e a conduzir a mudancas significativas no mercado
alimentar.
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AGRICULTURA
SINTROPICA
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Uma forma de obter
alimentos através de uma
pratica agroflorestal
regenerativa.

BARNANA

TORTILLA
SHIPS (g

JGRAIN F

Produto gue reduz o
desperdicio alimentar de
bananas e platanos, obtidos
através de praticas agricolas
regenerativas.

BURRATA

Enorme sucesso num
produto gue surgiu para
tirar o maximo partido dos
alimentos: da gordura do
leite e de restos de
mozzarela.

ALGUNS CASOS DE SUCESSO

EMBALAGENS
REUTILIZAVEIS

Tirar o maximo partido das
embalagens, reutilizando
garrafas e caixas.

Produto que surgiu para
evitar o desperdicio
alimentar de melancias
“feias”, transformadas num
produto alimentar saudavel.

CHAMPIONS 12.3

Progresso das EMPRESAS na redug3o de perdas & desperdicio aimentar
wa 2030

(V) —
1% . macre engnnan shrntan % A maacres maeren sbreriam dy
#hm“ﬂmﬁl whn—mnmn
Metacdy Gecam eTDreRs e143 § Tabhur e Mataky Jertas  watahar com
;:rmpmu-m o b ormoicores are redud 9 PO
e byt ]
5% TR e > B R
champioesTzioey CHANFITNS ]

MAIONESE DE
AQUAFABA

Simbiose industrial, que
permite produzir uma
maionese vegan, a partir
de aquafaba resultante
da producdo de humus.

ZERO AGUA

Fabrica que tira o maximo
partido da dgua, obtendo-a
a partir do leite, e
procedendo a varios
tratamentos e reutilizacdes.

LE COQ SPORTIF

Medir, estabelecer metas, e
atuar para melhorar, numa
transicdao para uma
economia mais circular.

Simbiose industrial, que
permite utilizar subprodutos
da vinha para a producéao
de um substituto de couro
vegetal.



Trabalho realizado por WEDOTECH (www.wedotech.eu). Figuras adaptadas pelos
autores a partir de originais de Ellen MacArthur Foundation, Comissdo Europeia, Kate
Raworth e PortugalFoods_Qualifica.

Para informacao adicional e todas as referéncias utilizadas, consultar o Guia
Informativo sobre Economia Circular para o Setor Agroalimentar, em
https:/qualifica.portugalfoods.org/resultados/.

Outubro | 2020
PortugalFoods
| Ty
-
QUAL N\
Cofinanciado por:

C D M P E T E ” PORTUGAL . UNIAQ EUROPEIA
2020 & 2020 P




